Perigord trifft Alba

Samstag, 19. Dezember | ab 19:00 Uhr &
Sonntag, 20. Dezember | ab 17:30 Uhr

Tischweise, Telefonische Reservierung erforderlich

Kartoffel-Lauch Schnitte / Kalbshaxenvinaigrette /
Blumenkohlcreme / Kalbsfilet

Seesaibling mit Gambas-Salat / grine Berglinsen / Rote Bete &
Champagnerschaum

— Raviolo vom Fontina-Kdse / Steinpilze / Pinienkerne & Parmesan

— Aromatische Waldpilzessenz / WurzelgemUse /
Entenleber & Bldtterteig

— 60-Minuten-Ei / Kartoffelschaum & Kréuter-Ol
Honig-Thymian-Sorbet & Birnensud

— Geschmortes Rindfleisch in Barolo Sauce / geschwenkter Wirsing /
Speck / Perlzwiebel & gefillte Polentakrokette

Schokoladen Panna Cotta / Mandelmilchschaum / Haselnusskaramell /
angopuree & Kokossorbet

124 €

(Produkténderung vorbehalten)



