
 
 

Lunchkarte 
 

Mittwoch und Donnerstag von 12:00 bis 13:30 
 

 
ANFÄNGLICHES 

 
Gebackene Praline vom französischen Ziegenmilchkäse in Ratatouille-Vinaigrette  

mit Oliven & geschwenkter junger Blattspinat 
18,50 € 

 
Romanasalatherzen mit gebratenen Garnelen an Caesar-Dressing mit Croûtons & Parmesan 

19,00 € 

* * * 
SUPPE 

 
Cremiges Tomaten-Karotten Süppchen mit Mandeln, Croûtons & Kräuter-Öl 

12,50 € 

* * * 
HAUPTGÄNGE 

 
Wiener Schnitzel vom Milchkalbsrücken in Butterschmalz gebraten, Kartoffel-Gurkensalat mit  

Radieschen, Zitrone & Preiselbeeren 
33,00 €  

 
Filetwürfeln vom Black Angus Beef in kräftiger Rotweinsauce mit Pilzen,  

Perlzwiebeln & buttriges Kartoffelpüree 
34,00 € 

 
Fregola Sarda Risotto mit saisonalen Pilzen, Garnelen und Frühlingslauch 

29,00 € 
 

Fisch nach Markteinkauf 
Fragen Sie unsere Servicemitarbeiter 

* * * 
DESSERT 

 
Affogato mit Vanilleeis 

8,00 € 
 

Gratiniertes Beerenragout mit Mandeln & Sauerrahmeis 
13,00 € 

 
 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten 
auslösen können, erhalten sie auf Nachfrage bei unserem fachkundigen Servicemitarbeiter/innen 

 
(Produktänderungen vorbehalten) 


