Vitello Tonnato — zarte Kalbsriicken Scheiben in milder Thunfischsauce mit
Kapern, Radieschen & Shiso-Kresse
19,50 €

Tomaten-Carpaccio mit Balsamico-Marinade, gebackene Praline vom franzdsischen
Ziegenmilchkase, Taggiasca Oliven & Pinienkerne
18,50 €

Erfrischende kalte andalusische Gemiisesuppe nach altem Rezept zubereitet
dazu confierte Garnelen am Spief®
14,00 €

Wiener Schnitzel vom Milchkalbsriicken in Butterschmalz gebraten, Kartoffel-Gurkensalat mit
Radieschen, Zitrone & Preiselbeeren
33,00 €

Zartes Ragout von dem heimischen Milchkalb mit Spatburgunder verfeinert,
Pfifferlingen & buttriges Kartoffelplree mit Erbsen
24,50 €

Rinderriicken Steak vom Black Angus Beef in Pfeffersauce auf Speckbohnen & Pommes frites
36,00 €

Hausgemachte Kartoffel-Ricotta Gnocchi mit frischen Pfifferlingen in Bouillabaisse-Sud mit
Garnelen und Streifen vom Seesaibling
35,00 €

Wiener Eiskaffee
12,00 €

Gratinierte Felderdbeeren mit Mandeln & Vanilleeis
13,00 €

Lieber Gast!
Informationen (iber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertréaglichkeiten
auslésen kénnen, erhalten sie auf Nachfrage bei unserem fachkundigen Servicemitarbeiter/innen

In der Ferienzeit kann es zu Anderungen in der Karte/im Menii kommen.



2023

2023

2022

2022

2021

2022

2019

2018

2018

2021

Riesling
trocken

Grauburgunder
trocken

Weilder Burgunder
trocken

Chardonnay
trocken

Sauvignon DOC
trocken

Rosé
trocken

Gaudenz
trocken

Chateau Rival-Bellevue
Merlot & Cabernet

Heraclio Allfaro crianza
Tempranillo

Montepulciano DOP
Barrique

Weingut Knipser
Pfalz

Weingut Salwey
Baden

Weingut Thorle
Rheinhessen

Domaine Astruc IGP
Languedoc, Frankreich

Familie Guilhem
Languedoc, Frankreich

Weingut Rings
Pfalz

Weingut Knipser
Rheinhessen

Bordeaux
Frankreich

Heraclio Alfaro
Rioja, Spanien

Cantine Terre Nel Mezzo
Abruzzen, ltalien

14,50 €

14,50 €

14,50 €

15,00 €

15,00 €

14,50 €

16,50 €

16,50 €

16,00 €

16,00 €





